MENUS DU MOIS DE MARS 2024

Les menus restent sous réserve de modification

Carotte au piment Concombre & la Créme :
e Friand Fromage
vegétarien
Winas de potliet Sautf ij s P Alle de dinde au four
. 3 = bl Mi-caréme Jardiniére de Légumes
Purée de pomme de Lentilles aux Légumes Peyi
terre/Emmentalichou fleur
Compote de pomme sans Pastéque

Prune sucre ajouté

m Mardi 12 | Jeudi 14 Vendredi 15

Céleri rémoulade a la Salade de Concombrea la Pés de Tomale

mayonnaise Créole Quiche Lorraine

Emincé de volaille Salaison BO”'eFt,'sfﬂﬁ,leebCe”f Lapin au Four
Petit pois carotte Dom bresl aux Lentilles et Dauphine*/Haricots Verts Madére/Choux/Carotte

Fromage Giraumon A

- nas
Crépe manioc ok DesseriLacté
| wedizs | Madis | ewdiz | Vendrediz |
; s Piklis
Ha”ﬁﬁ“;‘i\';z:za k (Choux Blanc/Carotte/ Duo Laitue/ Tomate e
g Poivron/Oignon Rouge)
- Tripes de Boeuf :
g Ote::nrgrlgaxligr?#é FPoulet Tifigue et rondelle de Brandad?’dfn;:gjssson HI

Pag J Risotto aux légumes carotte g

FrDrr'r:agle Fromage Créme dessert DRt

Fruit frais B i

Patisserie

Lundi 25 Mardi 26 | leudi 28 Vendredi 29
Théme américain Théme créole Thhme I

Coleslaw Salad I\(-:Jnnlcﬁ:;;'rr]F e chiktay a Salade tide de poireat et

: caroite agrémenté de VACAMCES DE
il ivron et miel PAQUES
Macaroni au fromage Kolombo a poul i
Di i blan Paélla au poulet
Tarte a la pomme s
Fomaj

Mélanj d& moso fwi Floup au lait

Info allergénes :
{a) Lait (b) Gluten (c) CEuf {d) Poisson () Sulfites (f) Fruit & coque (g) Crustacés (h)
Mollusques (i) Soja (j} Céleri (k) Arachide (I] Moutarde (m) Sésame (n} Lupin




